Les Entreées

- Tomate émondée farcie de burrata « des Pouilles »

Pistou de Basilic VIOIEt.............cuuceeeeeereeeeeeeereeeieeeee et 17 €
- Tataki de beeuf, sauce soja et saké

cervelle de canut (faisselle et condiments) ...........ccoceeeveeeeeevnnnnn.. 21€
- Duo de fleurs de courgettes

en beignets et farcies a la brousse de brebis..............cccccceuvvevveueuennee. 22€
- Ceviche de daurade a 'huile de vanille

Cébette, oignons rouges, gingembre,mangue................c.cocovvevrunne 19€
- Asslette a partager

dégustation des 4 entrées POUT 2 PETSOMNIES ........cceueeueuvereesuesereesueeenes 42€

dégustation des 4 entrées POUT 3 PETSOMMES ........eceereererrerverierensereennns 63€

Vente a emporter Anchoiade ou Olivade de | Atelier 6,50 €/'=902r




Les Poissons

- Mi-cuit d'espadon

sauce vierge a la grenade, mini légumes croquants ......................... 32€

- Tentacules de poulpe
vinaigrette dail noir, [egumes du MOMENL.......... cccoceeeereverrrreerennnnes 30€

- Pavé de maigre réti facon bouillabaisse....................... 29€

Les Viandes

- Onglet de veau en crotite de noisettes et basilic
écrasé de pommes de terre aux tomates SEcheées..............ccccocvcveunne. 29€

- Ballottine de selle dagneau a la marjolaine
JUS COUTT it ettt ettt ea e et e sne e .34€

- Filet de beeuf Charolais, jus réduit.............cccocvrueuennn... 39€




Les Desserts

- Tartare de melon et fraises, basilic citronné

gaspacho de melon, SOTbet fraise..... .......coccevvevereeecreneesererieeenens 12€

- Dacquoise aux 2 mousses chocolats
SOTDEL fTAIMDOISE ...ttt et sssisesses s s s sssans s aen 12€
Suggestion : verre de porto rouge « Quinta do Vallado » 6cl.......... 8€

- L'incontournable tarte tatin..............eeconeeeereeenennns 12€

- Sablé amandes,créeme diplomate, fruits de saison......12€

- Sorbet citron et son Limoncello maison......................... 12€

- Sélection de glaces et sorbets artisanales................... 11€
3 boules

- Fromage : Sélection du moment et salade...............c.coo.cevveueen. 13€

Possibilité de desserts sans gluten a commander en début de repas
de Chez « MACECROC »uvuveeeeerererererrnreneessssessesasassssssssssssssssssasssssssssssenss 12€

Menu Mini Gastronome (jusqu'a 1o ans)
- Mini filet de beeuf ou poisson du jour
+

Mousseux aux 2 chocolats..................uucuu...... 16€
Liste des allergénes contenu dans nos plats, disponible a [ ‘accueil




