
Menu de l’ Atelier

Foie gras de canard mi-cuit
   chutney de pommes, échalote confite

ou
Velouté de butternut

chantilly à la cardamone, noisettes torréfiées

*****
      Paleron de bœuf façon pot au feu  

   chou vert, navets, carottes, poireaux

ou

                                  Pavé de maigre rôti  
   barigoule de topinambours, fumet crémé    

  

  *****
                          Sablé Breton aux noisettes
                      poire pochée au sirop, crème vanillée, sorbet poire

ou 
Croustillant au chocolat

sorbet framboise

  44€

Prix et services compris, boissons non comprises Pour des raisons de service
nous ne pouvons pas faire de changement dans le menu.


